


Vorspeisen

Bohrers Feldsalat mit Speck2,9 und Kracherle           7,30

Kleiner gemischter Salat1,3 mit gerösteten Sonnenblumenkernen        6,80

Sellerie-Birnencremesuppe mit krossen Speckstreifen2,9         6,-

Flädlesuppe ( Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen )         5,90

Rote Beete Carpaccio mit Wintersalat und Forellen-Mousse       10,50

Hausgebeizter Lachs                      9,90

an Chicoréesalat und Honig-Dill-Senfsauce        

Scheiben von der Entenbrust mit Belugalinsen Salat & Balsamico     10,50

Arisot al Forno                  9,90

saftiger Landschweinrücken, gehobelter Fenchel & Zitronenvinaigrette     

Winterversucherle - 6 kleine Köstlichkeiten          12,90

Salate
Großer Feldsalat oder 
 gemischter Salat wahlweise mit...
   - Rote Beete Falafel Bällchen ( vegan )        19,-

   - Original Wiener Schnitzel         22,50

   - gebratenem Lachsfilet          20,-

   - heimischem Rumpsteak & Kräuterbutter         23,-

Die Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal.



Hauptgänge
Tranchen vom Schweinefilet        21,50

mit handgeschabten Spätzle vom Brett, Romanesco
und Pilzrahmsauce 

Original Wiener Schnitzel         22,90

mit Pommes frites, kleinem Beilagensalat1,3 und Rahmsauce

Sauerbraten „wie zu Omas Zeiten“       21,50

mit hausgemachten Semmelknödeln und Apfelrotkohl1,4  

Badischer Zwiebelrostbraten       27,50

mit Kartoffel-Lauch Gratin und Hofgemüse

Ragout vom heimischen Wild       21,90

mit hausgemachten Serviettenknödeln und Apfelrotkohl1,4 

Lachsfilet unter der Kräuterkruste       24,90

auf Rote Beete Risotto und gebratenem Chicorée 

Barbarie Entenbrust         23,90

an Speck-Rosenkohl, Macairekartoffeln und Honigjus

Rosa gebratener Hirschkalbsrücken      24,80

mit Preiselbeer-Pfeffersahnesauce, handgeschabten Spätzle
und Rahmwirsing 

Vegetarisch

Hausgemachte Semmelknödel mit Waldpilzragout    12,90

Gratinierte Käsespätzle mit kleinem Beilagensalat1,3    13,90

Gebratener Chicorée auf Süßkartoffelgemüse und Rote Beete Risotto 13,50

Die Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal.



Für den kleinen Hunger
Wurstsalat                   10,50

Wurstsalat ( Elsässer Art )                11,50

Bibiliskäs mit kleinem gemischten Salat1,3 und Brot             9,90

Für unsere kleinen Gäste
Handgeschabte Spätzle mit Rahmsauce               5,-

Kleines paniertes Schnitzel mit Spätzle und Gemüse                  9,50

Pfannkuchen mit Apfelmus oder Nougatcreme2    6,-

Portion Pommes frites           4,50

Dessert
Bratapfeltiramisu mit weissem Kaffeeeis      8,50

Markgräfler Kirschwasserbömble mit warmen Sauerkirschen  9,-

Zimtmousse mit Zwetschgenkompott und Schokoladeneis   9,50

Schokoladenküchlein mit Vanilleeis und Früchtegarnitur   8,90

Apfel Crumble mit Lebkucheneis       8,80

Die beliebten 6 Köstlichkeiten               12,80

Hausgemachtes Eis oder Sorbet mit Früchten garniert    Portion       4,20

Eis: Vanille, Schokolade, Kaffee weiß, Joghurt-Zitrone, Lebkuchen jede weitere Sorte  2,50
   

Sorbet: Erdbeer, Apfel, Cassis, Orange

Affogato al caffè - Espresso, Vanilleeis, Sahne             5,50

Die Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal.


