Unsere Jubilaams
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Bohrers Kirbiscremesuppe

~

Sauerbraten ,wie zu Omas Zeiten”
mit hausgemachten Semmelknédeln und Apfelrotkohl

~

Stracciatella Panna Cotta
mit Zwetschgenkompott

€ 39,80

Busivess - Lunch ix 2 fd}ye/(

( Montag - Freitag 12 - 14 Uhr)

Suppe oder Salat & Tagesgericht

oder

Tagesgericht & Dessert

€19,80



Vorspessen

Kleiner gemischter Salat mit gerdsteten Sonnenblumenkernen

Bohrers herbstliche Friihlingsrollen
mit Salatbouquet & Sojasauce

Kartoffel-Kirbis Rosti mit zweierlei vom Lachs & Krauter-Frischkase

Marinierte Ente mit Kiirbischutney & dreierlei Melone

Rosa gebratenes Roastbeef
mit pikanter Paprika-Kapern Salsa, Rucola & Parmesan

5 Riesengarnelen mit Knoblauchdip & hausgemachtem Baguette

,Herbst-Versucherle” - fiinf kleine Kostlichkeiten?*

Suppen
Bohrers Kirbiscremesuppe

Fladlesuppe ( Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen )

Satate
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waklwerse mit ..

- gebratenen Pilzen & Kiirbis

- gratiniertem Ziegenkase & Honig

- Original Wiener Schnitzel

- Lachsfilet auf der Haut gebraten

- gebratenen Garnelen & Knoblauch Dip

- heimischem Rumpsteak & Krauterbutter
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Original Wiener Schnitzel 24,%0
Pommes frites, Sauce und kleiner Beilagensalat

Schweinefilet Medaillons 22,0
mit handgeschabten Spéatzle vom Brett, Herbstgemiise & Pilzrahmsauce

Sauerbraten , wie zu Omas Zeiten” 23,0
mit hausgemachten Semmelknddeln & Apfelrotkohl®*

Marinierte & gegrillte Entenbrust 24,0
mit Linguini, Kiirbis, Tomaten, Lauchzwiebeln & Parmesan

Knoblauch-Linguini mit Riesengarnelen & Cocktailtomaten 24,%0
Lachsfilet auf der Haut gebraten, mit Kiirbis-Pilz-Risotto & Parmesan 25,>0
Wildragout mit handgeschabten Spatzle, Rotkohl & Preiselbeer-Birne 24,°°
Rosa gebratenes Roastbeef mit pikanter Paprika-Kapern Salsa & Bragele 27,°°
Heimisches Rumpsteak 29,0

mit Kartoffel-Kirbis Gratin & Speck-Bohnen

Vevg/eta/o/lmé

Linguini mit Kiirbis, Tomaten, Lauchzwiebeln & Parmesan 16,2
Hausgemachte Semmelknédel mit Waldpilzragout 16,%°
Kiirbis-Pilz-Risotto & Parmesan 16,>°
Hausgemachte Kirbisravioli mit Ziegenkdsesauce 17,%°
Kartoffel-Kiirbis Gratin mit gebratenem Ziegenkdse & Pilzen 17,°

Badisete Ktassiker

Rindfleisch von der Ochsenbrust mit Bragele & Meerrettichsauce 19,-

Wourstsalat mit Brot 11,°°
mit Bragele 15,

Elsdsser Wurstsalat mit Brot 12,>0
mit Bragele 16,>°

Badisch Dreierlei ( Wurstsalat, Bragele, Bibiliskas ) 15,>°



Fir ansere Kloien 'fd&’fe ( bis 12 Jahre )

Handgeschabte Spatzle mit Sauce 5,°0
Pommes frites mit Ketchup oder Mayo 4,50
Pfannkuchen mit Apfelmus oder Nougatcreme? 6,”°
Kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites 9,80

Dessert

Erdbeertiramisu mit Amarettini & Joghurt-Zitroneneis 9,°0
Markgrafler Kirschwasserbomble mit warmen Sauerkirschen & Sahne 10,°°
Mousse au chocolat mit Zwetschgenkompott 8,%°
Apfel Crumble mit weiBem Kaffeeeis 9,80
2erlei Creme Briilée mit Himbeersorbet 11,>°
Die beliebten 6 Kdstlichkeiten 13,0
Affogato al caffe - Espresso, Vanilleeis, Sahne 5,50
Portion hausgemachtes Eis oder Sorbet mit Friichtegarnitur 4,%0

Eis: Vanille, Schoko, Café weiR, Haselnuss, Joghurt-Zitrone jede weitere Sorte  2,>°
Sorbet: Erdbeere, Himbeere, Zwetschge
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Kaffee 3,1
Espresso 2,50
Doppelter Espresso 4,1
Schale Milchkaffee 4,-

Cappuccino 3,0
Latte Macchiato 4,-

HeiRe Schokolade 3,%0

Tee verschiedene Sorten 3,10



