
Unser 
Spargel Menü 

 

Spargelcremesuppe | Spargelstückchen 

~ 

Stangenspargel | gemischter Schinken 
Sauce Hollandaise | KartoƯeln | Kratzete 

~ 

Pavlova | Zitrone | Sauerrahm | Erdbeeren 

 

45,- 

 

 

Business – Lunch in 2 Gängen 
( Montag - Freitag 12 Uhr  – 14 Uhr ) 

 

Suppe oder Salat & Tagesgericht 

oder 

Tagesgericht & Dessert 

 

22,90 

 

 

 

 

Unsere Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal 

 

 



Vorspeisen 
Spargelcremesuppe | Spargelstückchen        7,80  

Gemischter Salat | geröstete Sonnenblumenkerne      7,50 

Mediterraner lauwarmer Spargelsalat | Feta     10,80 

Marinierter Spargel | Gambas | Gemüse-Olivenvinaigrette   16,50 

Knusprige Spargel Kroketten | Sauerrahmfrischkäse    11,50  

2erlei vom Lachs | marinierter Spargel | KräuterwaƯel     14,50 

„Spargelversucherle“ – fünf kleine Köstlichkeiten    15,80 

Salate 

Großer gemischter Salat mit… 
- gratiniertem Ziegenkäse | Honig  19,50 

- geratenem Lachsfilet    23,50 

- Wiener Schnitzel     23,50 

- gebratenen Rinderstreifen   23,90 

Spargelgemüse 
Pfannkuchen | Spargelragout | Zuckerschoten | Cocktailtomate  17,90  

Spargel-Panini | Schinken & Käse | Beilagensalat     17,90 

Spargelrisotto | grüner & weißer Spargel      19,50 

Spargelrisotto | Gambas | grüner & weißer Spargel    26,50  

 

 

 

Unsere Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal 



Hauptgänge mit Spargel 
Frühlingsgefühl                   Spargel Natur      23,80 

Heimatliebe   mit gemischtem Schinken    27,80 

Abendrot   mit gebratenem Schweinefilet   32,-  

Tradition   mit Wiener Schnitzel    34,-  

Lebensfreude   mit marinierter Entenbrust    34,50 

Morgensonne   mit gebratenem Lachsfilet    35,80 

Leidenschaft   mit heimischem Rumpsteak   39,80 

Glücksgefühl   mit rosa Kalbsrückensteak    42,50  

Als Beilage reichen wir Sauce Hollandaise, KartoƯeln & Kratzete, 

auf Wunsch auch flüssige Butter oder Vinaigrette 

Gerichte ohne Spargel 
Schweinefilet | Pilzrahm | Frühlingsgemüse | Spätzle    25,80 

Lachsfilet | Bärlauch-Gnocchi | Marktgemüse     27,80  

Rumpsteak | Kräuterbutter | Frühlingsgemüse | RosmarinkartoƯeln  34,50  

Kalbsrückensteak | Pilzrahmsauce | Marktgemüse | Butterspätzle  34,50 

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre ) 
Handgeschabte Spätzle | Soße         6,50 

Knusprige Spargel Kroketten | Sauerrahmfrischkäse    11,50 

Kleines paniertes Schnitzel | Spätzle | Marktgemüse oder Spargel  12,50  

Pfannkuchen | Apfelmus oder Nougatcreme       6,90 

 

Unsere Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal 



Dessert 
Pavlova | Zitrone | Sauerrahm | Erdbeere        9,80 

Erdbeer Tiramisu           8,90 

Crème Brûlée ( Vanille ) | Erdbeersorbet      11,80 

Karamell-Nougat-Schokolade Törtchen | Salty Popcorn   ... Yummy  13,90 

Eierlikör Panna Cotta | Erdbeersugo      10,50 

Bohrers fünf Köstlichkeiten        15,50 

 

Hausgemaches Eis oder Sorbet mit Früchtegarnitur   Portion    5,80 

Eis: Vanille, Schoko, KaƯee, Karamell, Joghurt-Zitrone        jede weitere Sorte    2,60 
Sorbet: Erdbeere, Himbeere, Cassis 

AƯogato al caƯè – Espresso, Vanilleeis, Sahne     6,50  

 

 

Kaffee11 & Teespezialitäten 
KaƯee           3,30   

Espresso           2,90  

Doppelter Espresso          4,10  

Schale MilchkaƯee          4,20  

Cappuccino           3,60   

Latte Macchiato          4,20  

Heiße Schokolade          3,80   

Tee verschiedene Sorten         3,30  

 

 

 

Unsere Speisekarte mit aufgeführten Allergenen erhalten Sie von unserem Servicepersonal 

 


